Plats Principaux Desserts

Menu traiteur

Nos pfe:f eres (prix_par pers) g[itedw( (prix unitaire)
Créme ou potage 28 Carottes 158
Carottes et betteraves 15§
Beeuf bourguignon 12§ Chocolat 15§
Beeuf a la Blanche de Chambly 12§ Moka 158
Porc aux fines herbes 12§ Pommes 15§
Poulet a la basilic 13§ Vanille 15§
Poulet creme et miel 13§ Chiffon caramel 15§
Coq au vin 14%
Veau a la suisse 17§ ,
Filet de saumon 16% Tdrtes 175 rue ]0588
(Plusieurs autres variétés disponibles) ﬂpugemont
Choix de menu thématique disponible sur
demande (mexicain, ita?ien, asZZatique ou Eufs 6§  Pacanes 9,504 ] 0L 1M0
québécois) Cerises 65  Framboises 9,00§
Raisins 78 Amandine 850§
de . # . Gruau 78  Bleuets 8,508 ( 450 ) 469-3646
1S el seryice Sucre 78 Miires 9,00§ . _
Pommes 7% Sirop 9,008 TGJC ' (450) 469 1153
Service de café 1,45% Citron 8% Fromage 8,508 www. [e-5lst1' 0.ca
Service de couverts jetables 0,75% Chocolat 8,508  Jardiniére 10§

Service de cuisinier et serveur disponible
Frais de livraison applicable pour longue
distance

Frais de location pour équipement

Les taxes ne sont pas incluses

Prix sujets a changement sans préavis

Assiette de bouchées sucrées
1,75% / pers.

Autres variétés disponibles

S.V.P
Passez votre commande
Une semaine a [avance.

Merci !



Accompagnements

(prix pour 12 pers.)

Corbeille de pain

Plateau de crudités et trempettes

Plateau de fruits

Plateau de cheddar
Plateau de fromages fins
Assiette de saumon fumé
Aspic (menthe ou agrumes)
Assiette de ceeurs

Sandwichs

Sandwich mignon
Assortiment de wrapps
Croissant farci a la goberge
Baguette jambon et brie
Wrapp doigt de poulet ranch
Baguette au poulet « club »

Ciabatta r6ti de beeuf et provolone

Bagel au saumon fumé

65
15§
204
204
35%
30§
12§
224

25%
308
308
32%
308
358
35%
358

Panini prosciutto tomates séchées 35§

Salades

(prix pour 12 pers.)

Mesclun et vinaigrette maison
César et vinaigrette maison
Asiatique aux épinards
Italienne (ceeurs d artichauts)

Grecque (fromage feta et olives)

Pommes

Carottes

Pates (fusilis ou coquilles)
Pommes de terre
Légumineuses

Couscous

Piments

Chou

Goberge

Thon aux noix et raisins
Fusilis aux tomates séchées
Riz aux crevettes et amandes

Salade de fruits

(Autres variétés disponiblesi)

18§
20§
20§
228
22%
228
15%
18§
18§
15§
18§
24§
12§
25%
22§
28§
32§
25%

Bouchées

(prix pour 12 pers.)
Eufs mimosa 12§
Roulade de beeuf au cresson 24%
Baluchon de chévre et noix 24§
Crostinis épinard et gruyére 20§
Mousse de foie au porto 24%
Concombre a la goberge 20§
Saumon fumé sur craquelin 24%
Mini croque frangais 20§
Canard et tomates séchées 24§
Crevettes cocktail 28%
Prosciutto melon 24%
Bouchée aux moules fumés 24
Pités

(prix unitaire)

Beeuf 8,005
Poulet 8,50%
Saumon 9,00%
Tourtiere 8,508
Quiche (au choix) 7,508
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